
RAMEN SHIMOJI
menú

https://www.instagram.com/ramen_shimoji/


MENÚ

Cata de Sake 20,00€

Tres chupitos de Sake

1 Entrante (con arroz, Atsuyakitamago, Yakitori y 
chashu +1,00€) 

1 Ramen

Menú completo 20,00€

1 Bebida (Cerveza y té verde frío +1,00€) 

1 Entrante (con arroz, Atsuyakitamago, Yakitori y 
chashu +1,00€) 

1 Ramen

1 Postre

https://www.instagram.com/ramen_shimoji/


ENTRANTE

Kimchi Plato coreano con verduras encurtidas 3,50€

Chashu Carne de cerdo hecho en temperature baja 4,00€

Menma Brotes de bambú encurtidos 3,50€

Gyoza Empanadillas japonesas

4ud. 5,00€
8ud. 9,50€

Gyoza vegetal *
Empanadillas japonesas de vegetal
*disponible versión vegana, consúltanos

4ud. 5,00€
8ud. 9,50€

Atsuyaki Tamago Tortilla Japonesa 6,00€

Yakitori 4 brochetas de pollo a salsa de Teriyaki 5,50€

Edamame Vainas de soja aderezado con aceite de ajo 4,00€

Chashu-don Bol de arroz con Chashu y salsa agridulce

pq. 5,50€
grn. 8,50€

Takana gohan Bol de arroz con hojas de mostaza aderezada

pq. 5,00€
grn. 8,00€

Arroz blanco 2,00€
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RAMEN

Ramen de Pollo y Cerdo          Caldo base de Pollo y Cerdo 12,00€

Fideos     con cobertura de Chashu de panceta     , medio huevo cocido    , 
menma , puerro y alga wakame.

Shio Aderezo del Sal

Miso Aderezo del Miso

Ebi Shio Aderezo del sal y gamba +1,50€

Ebi Miso Aderezo del miso y gamba +1,50€

Trufa Aderezo del sal y trufa +1,50€

Yuzu Aderezo del sal y cítrico asiático +1,50€

Curry Aderezo del curry +1,50€

Ramen de Vegetal          Caldo base de Vegetales 12,00€

Fideos     con cobertura de Chashu de panceta    , medio huevo cocido    , 
menma , puerro y alga wakame.
Posibilidad de sustituir por un aderezo vegetal o vegetariano.

Shio Aderezo del Sal

Miso Aderezo del Miso

Ebi Shio Aderezo del sal y gamba +1,50€

Ebi Miso Aderezo del miso y gamba +1,50€

Trufa Aderezo del sal y trufa +1,50€

Yuzu Aderezo del sal y cítrico asiático +1,50€

Curry Aderezo del curry +1,50€

Ramen de Temporada           Preguntar disponibilidad 13,50€



EXTRA

Extra huevo Extra un huevo cocido 1,50€

Fideos sin gluten Fideos de harina de arroz 2,00€

Kaedama Ración extra de fideos 2,50€

POSTRE

Mochi Helado recubierto de mochi 3,50€

Helado Sabor de Macha o Wasabi 4,00€



BEBIDA

Agua 2,50€

Agua con gas 2,50€

Coca-Cola 2,50€

Té verde frío 3,50€

ALCOHOL

Kirin (Botellín 33cl) Cerveza ligera, suave, con umami natural de cebada 3,50€

Asahi (Botellín 33cl) Cerveza seca, ligera, crujiente, elaborada con arroz 3,50€

Estrella Galicia Botellín 3,00€

Radler Botellín 3,00€
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SAKE CLÁSICO

Ozeki Nama Chozo
(alc. 13.0%) Aroma suave con un toque dulce moderado

30cl 

Botellín 10,00€

Karatamba
(alc. 15.0%) Seco y rico, combina con cualquier plato

Chupito 3,50€
Botellín 9,00€
Botella 20,00€

Taru Sake
Kikumasamune
(alc. 15.0%) Macerado en madera de cedro, ligero, semi seco

Chupito 3,50€
Botella 20,00€

Gekkan Nigori Sake
(alc. 10.0%) Poco filtrado suave, afrutado y cremoso

Chupito 4,00€
Botella 20,00€

Akagiyama
(alc. 15.0%) Seco, refrescante y ligero

Chupito 4,00€
Botella 20,00€

Akitora
(alc. 15.0%) Acabado limpio, con umami y con mucho cuerpo

Chupito 4,50€
Botella 25,00€

SAKE ESPUMOSO

Hana Awaka Yuzu
(alc. 5.0%) Refrescante con un toque de cítrico japonés (YUZU) Botellín 10,00€

Shuwa Shuwa
(alc. 5.5%) Ligeramente dulce y refrescante Botellín 10,00€

Shirakawago
Awanigori
(alc. 11.0%) Sake agradablemente dulce y refrescante

50cl

Botella 25,00€
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